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COMMISSIONE MENSA 

verbale del 24.09.2014 ore 16,20
Partecipano all’incontro:


- Per la Ditta appaltatrice Sodexo SpA: Sig. Umberto Veltri e Sig.ra Simona Barca;

- i Rappresentanti dei Genitori della Scuola dell’Infanzia Sig. Zacchetti Pierluigi, della Scuola Primaria Dante Alighieri Sig. Annoni Gianpietro, della Scuola Secondaria di 1° grado S. Giovanni Bosco Ambivero Arianna, della Scuola Primaria a L. Da Vinci  / ;

- i Rappresentanti dei Docenti della Scuola dell’Infanzia Ins. Carla Pelizzoli, della Scuola Primaria Dante Alighieri Ins. Testa Cristiana,  della Scuola Primaria L. Da Vinci Sig.ra Laura Scaglioni, della Scuola Secondaria di 1° grado /;

La discussione verte sui seguenti punti posti all’ordine del giorno:

· Organizzazione servizio mensa a.s. 2014/2015;

· Revisione menù invernale;

· Varie ed eventuali.

1) Organizzazione servizio mensa a.s. 2014/2015;

La Commissione prende in esame la compilazione del questionario di gradimento.

L’Ins. Sig.ra Scaglioni propone di sottoporlo a ciascun alunno al momento del consumo del pasto.

Il Presidente Ins. Gori esprime difficoltà di espletamento della procedura con il personale in servizio in tali orari tenuto conto del doppio turno ove previsto.

Il Sig. Zacchetti propone di somministrare e monitorare i risultati del questionario sul menù invernale in una arco temporale lungo e su tutte le classi.

L’Ins. Testa pone problemi relativi alla registrazione delle presenze / assenze degli alunni in mensa.

2) Revisione menù invernale;

La Commissione tendenzialmente propone la conferma del menù invernale dell’anno scolastico precedente sostituendo le uova sode previste nella terza settimana con la frittata.
Il Sig. Annoni propone di far decorrere detto menù dal 20 di ottobre.
La discussione, quindi, verte sul piatto a base di polipo con patate, che risulta non gradito.
Il Sig. Zacchetti consiglia di insistere col pesce di varia tipologia per evitare di fornire sempre e solo quelli più graditi (platessa e merluzzo). Propone, inoltre, di mantenere il menù invernale fino al 13.04.2014.
L’ins. Pelizzoli evidenzia il notevole scarto in occasione della somministrazione della coscia di pollo.

Il Cuoco della Ditta appaltatrice Sig. Veltri dice che l’ASL chiede che la coscia sia preparata  e servita intera.

La Sig.ra Ambivero propone di cambiare il contorno alla coscia di pollo.

La discussione si sposta, quindi, sulla preparazione della torta; in particolare, in merito alla individuazione del giorno in cui dovrà essere prevista nel menù, viene proposto di mantenere il mercoledì della 3^ settimana.

In merito alla questione della richiesta alla Ditta appaltatrice dei dati completi relativi alla scheda di tracciabilità della filiera delle carni servite, i rappresentanti della Ditta medesima spiegano che non è stata fornita all’Amministrazione Comunale poiché l’obbligo di indicazione si ferma al Paese di provenienza e non alla Regione e il paese di provenienza era già visibile sull’etichetta mostrata.
Il Presidente Ins. Gori pone l’attenzione sui progetti iniziati lo scorso anno scolastico, auspicando la loro prosecuzione nel corrente anno.

La Sig.ra Ambivero propone di variare la 2^ e la 4^ settimana poiché risultano previste in entrambi i casi le lasagne.

L’Ins. Pelizzoli introduce il problema della sicurezza nella sala refettorio: la Sig.ra Barca spiega che gli addetti necessitano di spazio per passare tra i tavoli anche se comprende le difficoltà legate al numero dei bambini. 
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Katia Gori
� EMBED Word.Picture.8 ���








[image: image2.png]


_1476860324.doc
[image: image1.png]






